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La Charte Saint Honoré 
 

En France, pays de la gastronomie, beaucoup de consommateurs se sont imaginés qu’artisan de bouche 
rimait avec fabrication maison, loin s’en faut, d’où est née notre association, pour défaire cet amalgame 
et pouvoir répertorier l’authentique artisanat.  

Depuis 2016, année de la date de la création de la Charte Saint-Honoré, par un artisan de campagne, 

Michel Cornille, elle n’a cessé de construire un vrai artisanat où le consommateur ne sera jamais  dupé, 

ni par la qualité, ni par la fraîcheur. 

Nos artisans travaillent avec des matières premières de qualité et de proximité et un savoir-faire 

artisanal du fait maison. Retrouvez nos artisans Saint-Honoré à travers toute la France sur une carte 

dédiée à nos consommateurs amoureux du vrai pain. Notre association reconnue par les autorités 

compétentes françaises comme étant gage de professionnalisme de l’artisan et surtout de la fabrication 

maison s’évertue à respecter cette éthique. Nous avons choisi des partenaires de renom pour leurs 

fabrications de qualité et de proximité. 

Saint-Honoré est et sera le reflet de cet artisanat qui donne de la noblesse à nos métiers. 

 

Michel Cornille | Artisanat Saint Honoré 
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Notre association est régie par des codes : 

1. Je m’engage dans une démarche de transparence sur 

mes produits vis-à-vis du consommateur 

2. Je m’engage en tant que professionnel, à véhiculer 

mon amour du métier en transmettant mon savoir à 

mes apprentis. 

3. Je m’engage à fabriquer maison tous mes pains 

viennoiseries et pâtisseries dans le choix de matière 

première de qualité et de proximité. 

4. Je m’engage à un droit de regard de notre charte et 

de ses adhérents par toute association de 

consommateurs et de service de l’état.  

5. Je m’engage à informer ma clientèle si un produit de 

revente est proposé dans mon magasin et m’interdit 

d’utiliser des produits mixes et prémixes prêt à 

l’emploi sans en regarder la composition.  

Notre association est présente à travers ses artisans Ambassadeurs sur les 5 continents.  

À travers notre carte de France et du Monde présente sur notre site internet, retrouvez les adresses de 

nos artisans Saint-Honoré présents. Plus de 200 artisans y sont répertoriés. 

Préserver le patrimoine culinaire face à l’industrialisation, face à la standardisation, face à la 

"malbouffe", face à des produits toujours plus "dopés", face à l’hypocrisie de certains artisans.  

Préserver cette identité, cette proximité, ce savoir-faire, un des derniers liens sociaux qu’offrent nos 

boulangeries de quartiers, de villages, voilà le constat initial qui a motivé la création de cette belle 

association. 

Nous voulons redonner confiance à nos consommateurs par la transparence de nos produits et par 

notre choix de travailler en circuit court et naturel.  

Afin de perpétuer notre métier millénaire et notre savoir-faire cela passe par la solidarité et la 

conviction de notre clientèle. 
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